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YWITANMARIO D

PEGOES

Fontanario de Pegoes
Tinto Reserva 2007

Histéria: Peninsula de Setibal, regido onde
esto situadas as nossas vinhas,
caracterizada por um microclima com optimas
condigbes endafo-climaticas, Unicas onde se
destaca os solos arenosos mas ricos em
agua e o clima Mediterraneo mas com
influéncia maritima devido a proximidade do
mar. A perfeita harmonia destes elementos
favorecem o desenvolvimento de castas
nobres perfeitamente adaptadas originando
vinhos de excepcional qualidade.,

Acidez Total: 5.2 gr de &cido tartarico
Ph: 3.55

Classificagdo: Vinho DO Palmela
Tipo: Tinto

Castas: Casteldo Francés (Periquita),
Cabernet Sauvignon e Touriga Nacional
Regido: Palmela

Tipo de Solo: Podzolizado de areia e
arenitos

Cor: Granada

Aroma: Frutos secos, especiarias e
alguma baunilha.

Paladar: Rico em tanino, macio e
aveludado excelente estrutura, muito
volumoso na boca, um vinho gordo,

Final de Prova: Prolongado

Vinificagao: Fermentagio alcodlica em
cubas inox com temperatura confrolada
seqguida de maceragdo pelicular
prolongada.

Envelhecimento: 12 Meses em pipas de
carvalho Americanc e Francés, seguido de 12
meses em garrafa, antes de ser langado no
mercado,

Longevidade Prevista: Periodo maximo
de guarda recomendado 10 anos.

Gastronomia: Pratos de caga, Came
grelhada e Queijos.

Modo de servir: Deve ser servido a 18°C
Conservacdo: Local escuro, fresco e com a
garrafa deitada.

Endlogo: laime Quendera




