A DR

INSULA DESE

FICADA Tinto

Peninsula de Setdbal, regido caracterizada por um microclima com
dtimas arenosos mas ricos em agua e o clima Mediterréneo, com
influéncia maritima devido a proximidade do mar. A perfeita
harmonia destes condigdes endafo-climaticas dnicas, onde se
destaca os solos elementos favorecem o desenvolvimento de
castas nobres perfeitamente adaptadas originando vinhos de

excepcional qualidade.

Castas: Casteldo 100%

Classificacao: Vinho Regional Peninsula de Setibal
Tipo de Solo: Podzolizado de areia e arenitos
Produgdo de vinho: 3 000 000 garrafas

Mota de Prova:

Cor: Ruby

Aroma: Intenso a frutos vermelhos gquando novo evoluindo
para especiarias a partir do 3° ano.

Paladar: Macio com estrutura e taninos de boa qualidade, fim
de boca agradavel,

Final de Prova: Média persisténcia, agradavel.

Vinificagdo: Fermentagdo alcodlica em cubas inox com
temperatura controlada seguida de maceragio pelicular
prolongada.

Envelhecimento: Nenhum

Longevidade Prevista: Mantém-se em Gptimas condigdes
durante 5 anos.

Teor de Alcool: 12 50%vol
Acidez Total: 5.0 gr de acido tartarico
pH: 38

Gastronomia: Carnes, caga e bacalhau
Temperatura de servir: Deve ser servido a 18°C

Endloge: Jaime Quendera




