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Vale da Judia
Branco

Histdria: Criado em 1998, é um excelente
moscatel seco. Obteve gande sucesso
especialmente como aperitivo, possui
diversos prémios internacionais no seu
curriculum dos quais se destacam: duas
medalhas de Bronze uma em Londres no
"Internacional Wine Challange" e uma de
Prata em Bordeaux no "Challange
Internacional du Vin". Relativamente a
prémios nacionais, destaca-se uma Medalha
de Ouro no Concurso de Adegas Cooperativas
2001. A colheita de 2004 foi Medalha de
Ouro no " International wine Challenge “de
Londres 2005, a Unica Medalha de Ouro
Portuguesa em brancos.

Acidez Total: 5.5 g de acido tartarico

pH: 3.2

Acidez Total: 2 g/It

Classificagao: Vinho Regional Peninsula de
Setubal

Regido: Peninsula de Setibal

Tipo: Branco

Castas: Moscatel de Setabal 100%

Tipo de Solo: Podzolizado de areia e arenitos

Cor: Citrina

Aroma: Intenso a casta, floral, fresco, leve.
Paladar: Boa acidez e estrutura.

Vinificacao: Ligeira maceracao pelicular
seguida de fermentacao alcodlica a
temperaturas controladas.

Envelhecimento: Nenhum

Longevidade Prevista: Mantém-se em o6timas
condicoes durante 3 anos.

Gastronomia: Peixes, saladas, mariscos e
como aperitivo.

Temperatura degustacao: servira 122 C,
Conservacao: Em local fresco com a garrafa
deitada.

Endlogo: |aime Quendera




