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Adega de Pegoes
Espumante Brut

Teor de Alcool: 11% vol.
Acidez Total: 6 g de acido tartarico
pH: 3.2

Classificacao: Vinho espumante

Tipo: Bruto 2002

Castas: Moscatel de Setiabal 80%, Arinto 20%
Regiao: Peninsula de Setdbal

Tipo de Solo: Podzolizado de areia e arenitos

Cor: Citrina / Palha

Aroma: Intenso a casta moscatel, floral e
leve.

Paladar: Boa acidez e estrutura, com final de
boca fresco.

Vinificacao: Ligeira maceracao pelicular
seguida de fermentacao alcodlica a
temperaturas controladas

Longevidade Prevista: Mantém-se em otimas
condicbes durante 5 anos.

Gastronomia: Com mariscos peixes e como
aperitivo.

Temperatura degustacao: servira 122C
Conservacao: Em local fresco com a garrafa
deitada.

Endlogo: Jaime Quendera




