Adega de Pegoes Tinto
Colheita Selecionada

Historia: Peninsula de Setubal, regiao onde
estao situadas as nossas vinhas,
caracterizadgpor um microclima com
optimas condicbes endafo-climaticas, unicas
onde se destaca os solos arenosos mas ricos
em agua e o clima Mediterraneo mas com
influéncia maritima devido a proximidade do
mar. A perfeita harmonia destes elementos
favorecem o desenvolvimentie castas
nobres perfeitamente adaptadas originando
vinhos de excepcional qualidade.
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Acidez Total: 5.5 gr de acido tartarico
pH: 3.60

Classificacao: Vinho Regional Peninsula de
Setubal

Tipo: Tinto

Castas: Cabernet Sauvignon 25%, Touriga
Nacional 25%, Trincadeira25% e Syrah 25 %
Regiao: Peninsula de Setubal

Tipo de Solo: Podzolizado de areia e arenitos

Vinificacao: Fermentacao alcodlica em cubas
lagar inox com temperatura controlada
seguida de maceracao pelicular prolongada.
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ADEGA DE Envelhecimento: 12 Meses em pipas de

PEGOES carvalho francés, seguido de 4 meses em

LotuEiTa garrafa, antes de ser langado no mercado.
ECTED HARVEST Longevidade Prevista: Evolucao positiva pelo

e menos nos primeiros 10 anos.

Prova- Frutos vermelhos e pretos bem

maduros, compota, cheio de taninos macios,

final longo

Gastronomia: Caca, Carnes grelhadas e

Queijos.

Temperatura de degustacao: Deve ser

servido a 182C

Conservacao: Local fresco, escuro com a

garrafa deitada.

Endlogo: Jaime Quendera




